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I EINBAU-GASKOCHFELD 4-FLAMMIG
BENUTZERHANDBUCH

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfiltig durch und bewahren Sie sie zum spdteren Nachschlagen auf.



WARNUNG VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrénkten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in den sicheren Gebrauch des Gerates erhalten
haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen von Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.
ACHTUNG: Die Verwendung eines Gas-Kochgerdates fuhrt zur Erzeugung von Warme, Feuchtigkeit und
Verbrennungsprodukten in dem Raum, in dem es installiert ist. Stellen Sie sicher, dass die Kiche
ausreichend beliftet ist, insbesondere wenn das Gerdat in Betrieb ist.

Ein langerer, intensiver Gebrauch des Gerdtes kann eine zusatzliche Beluftung erforderlich machen,
zum Beispiel durch Erhdhung der vorhandenen mechanischen Liftung oder durch zusatzliche
BeliftungsmaBnahmen, um die Verbrennungsprodukte sicher nach auBBen (AuBenluft) abzufihren und
gleichzeitig einen ausreichenden Luftaustausch im Raum zu gewdhrleisten. Konsultieren Sie vor der
Installation zusétzlicher Beltftungseinrichtungen einen Fachmann.

ACHTUNG: Dieses Gerdat ist ausschlieBlich zum Kochen bestimmt und darf nicht fir andere Zwecke
verwendet werden, zum Beispiel zum Beheizen von Rdumen.

Wenn der Grill bei gedffneter Tur benutzt werden kann, muss folgender Hinweis besonders
hervorgehoben werden (z. B. durch Farbe oder Unterstreichung):

ACHTUNG: Zugdngliche Teile kénnen heiB3 sein, wenn der Grill und/oder der Backofen in Betrieb sind.
Kleine Kinder sind fernzuhalten.

ACHTUNG: Falls die Glasoberfléche bricht: Schalten Sie sofort alle Brenner und alle elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung. Berihren Sie nicht die
Gerdateoberflache und benutzen Sie das Gerdt nicht weiter.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefihrt werden.

TECHNISCHE DATEN o o
Modell: ELK6OGH2 519
Anzahl Brenner: 4 Vollkupfer-Brenner

Material Kochfeld: Edelstahl 304

Topftrager: Gusseisen )
Sicherheitsvorrichtungen: Automatische Sicherheitsabschaltung
bei Gaslecks

Leistung Schnellbrenner: 3,4 kW ) -
Leistung Standardbrenner: 1,88 kW

Leistung Simmerbrenner: 0,9 kW

Gasart: Erdgas / Flissiggas

Zindung: Piezo

Abmessungen (BxTxH): 620 x 510 x 90 mm

EinbaumalB: Breite x Tiefe: 552 mm X 470 mm

Gewicht: 12 kg

Stecker: Schuko-Stecker
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ACCESSORIES:

Montagematerial

LPG-Gasanschluss-Adapter

Gasanschluss-Winkel

LPG-Gasdusen 30 mbar (zur Verwendung mit 30 mbar-Druckregler)
LPG-Gasdusen 50 mbar (zur Verwendung mit 50 mbar-Druckregler)
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. Simmer burner

. Standard burner

. Starkbrenner

. Bedienknebel fir Gasbrenner

. Zindvorrichtung fir Gasbrenner
. Sicherheitsvorrichtung
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INSTALLATION

Wichtiger Hinweis vor der Benutzung

Das Kochfeld ist werkseitig fur Erdgas (NG) eingestellt. Sollten Sie Flissiggas (LPG) aus einer Gasflasche
verwenden, missen die entsprechenden LPG-Dusen montiert werden. Tauschen Sie hierzu die bereits
installierten Disen gegen die mitgelieferten LPG-Disen aus.

Die LPG-Disen sind in zwei Varianten verfigbar: fir 50 mbar und 30 mbar. Prifen Sie bitte den Druck
lhres Gasreglers, um die fir lhre Installation geeigneten LPG-Disen zu bestimmen.

Die folgenden Anweisungen richten sich an den fachkundigen Installateur, damit die Installation und
Wartung so professionell und sachgerecht wie méglich durchgefihrt werden kdnnen.

Wichtig:

1. Trennen Sie vor Wartungs- oder Einstellarbeiten unbedingt die Stromversorgung.

2. Stellen Sie vor der Installation sicher, dass die 6rtlichen Versorgungsbedingungen

(Art des Gases und Gasdruck) mit der Einstellung des Gerdtes kompatibel sind. Die Einstellbedingungen
fur dieses Gerdt sind auf dem Typenschild angegeben.

Dieses Gerdt ist nicht an eine Einrichtung zur Ableitung von Verbrennungsprodukten angeschlossen.

Es muss gemdB den aktuellen Installationsvorschriften installiert und angeschlossen werden. Besonderes
Augenmerk ist auf die geltenden Anforderungen an die Beluftung zu legen.

Positionierung des Gaskochfelds

Wichtig: Dieses Gerdt darf nur in daverhaft belifteten Réumen installiert und betrieben werden.
Folgende Anforderungen missen beachtet werden:

a) Der Raum muss mit einem Beliftungssystem ausgestattet sein, das Rauch und Verbrennungsgase nach
auBen ableitet.

Dies muss Uber eine Dunstabzugshaube oder einen elektrischen Ventilator erfolgen, der automatisch
einschaltet, sobald die Haube in Betrieb genommen wird.

In einem Schornsteinzug oder in einem verzweigten Rauchabzug

Direkt nach auBBen




b) Der Raum muss auBBerdem den Zustrom von Luft fir eine ordnungsgem&Be Verbrennung erméglichen.
Der Luftstrom fiir die Verbrennung darf nicht weniger als 2 m3/h pro kW Nennleistung betragen.

Die Zufuhr dieser Luft kann direkt von auBen Gber einen Kanal mit einem Innenquerschnitt von mindestens
100 cm? erfolgen, der nicht versehentlich blockiert werden darf.

Gerdte, die nicht mit einer Sicherheitsvorrichtung ausgestattet sind, die ein unbeabsichtigtes Erléschen

der Flamme verhindert, mussen Uber eine doppelt so groBe Luftungséffnung verfigen, also mindestens
200 cm? (siehe Abb. 3).

Alternativ kann der Raum indirekt Uber angrenzende Réume beliftet werden, die Uber Beliftungsleitungen
nach auBen verfigen, wie oben beschrieben, vorausgesetzt, dass die angrenzenden Raume keine
Gemeinschaftsflachen, Schlafzimmer oder Brandrisikobereiche sind (siehe Abb.).

E@ Beispiele fur Liftungséffnungen zur Verbrennungsluftzufuhr
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VergréBerung des Liftungsschlitzes zwischen Fenster und Boden

c) Intensive und léngere Nutzung des Gerdtes kann eine zusatzliche Beluftung erforderlich machen,

z.B. durch Offnen eines Fensters oder Erhéhung der Leistung der Luftzufuhranlage (falls vorhanden).

d) Flissiggas (LPG) ist schwerer als Luft und sinkt daher nach unten. RGume, in denen LPG-Flaschen
aufgestellt werden, misssen Uber Liftungsdffnungen nach auBBen verfigen, damit das Gas im Falle

eines Lecks entweichen kann.

Daher dirfen LPG-Flaschen, ob leer oder teilweise gefiillt, nicht in Rédumen oder Bereichen unterhalb

des Erdreichs (z.B. Kellern) installiert oder gelagert werden.

Es ist auBerdem empfehlenswert, nur die aktuell verwendete Flasche im Raum aufzubewahren und darauf
zu achten, dass sie nicht in der Néhe von Warmequellen (Backéfen, Kamine, Herde usw.) steht, die die
Temperatur innerhalb der Flasche ber 50°C erhdhen kénnten.

Die Gaskochfelder sind mit einem Schutzgrad gegen Uberhitzung vom Typ X ausgestattet. Das Gerét
kann daher neben Schranken installiert werden, vorausgesetzt, die Hohe Uberschreitet nicht die des
Kochfeldes. Fir eine korrekte Installation des Kochfeldes sind folgende VorsichtsmaBnahmen zu beachten:
a) Das Kochfeld darf in einer Kiiche, einem Kiichen-/Essbereich oder einem Wohn-/Schlafraum
aufgestellt werden, jedoch nicht in einem Badezimmer oder Duschraum.

b) M8bel, die hdher als die Arbeitsplatte stehen und direkt neben dem Kochfeld platziert sind, missen
mindestens 110 mm vom Rand der Arbeitsplatte entfernt sein.

c) Schrénke, die sich neben der Dunstabzugshaube befinden, sollten auf einer Mindesthéhe von

420 mm positioniert werden
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d) Sollte das Kochfeld direkt unter einem Schrank installiert werden, muss der Abstand mindestens
700 mm von der Arbeitsplatte betragen

e) Das Kochfeld kann mit den mitgelieferten Befestigungshaken auf Arbeitsplatten mit einer Dicke von
20 bis 40 mm montiert werden (siehe Abb.).

Um das Kochfeld sicher zu befestigen, sollten alle mitgelieferten Befestigungsteile verwendet werden.
Hinweis: Verwenden Sie den Haken aus dem ,, Zubehor-Set*.
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Hakenposition fir Arbeitsplattenstarke 20 mm

" Hakenposition fir Arbeitsplattenstarke 30 mm

% Hakenposition fiir Arbeitsplattenstédrke >40 mm




GASANSCHLUSS FUR DAS GASKOCHFELD

Das Kochfeld sollte von einem zertifizierten Gastechniker an die Gasversorgung angeschlossen werden.
Wadhrend der Installation dieses Gerdtes ist es unerldsslich, ein zugelassenes Absperrventil zu
installieren, um die Gaszufuhr zum Gerat fur eventuelle spatere Demontage oder Wartung
unterbrechen zu kdnnen.

Der Anschluss des Gerdtes an das Gasnetz oder Flissiggas muss gemdB den geltenden Vorschriften
erfolgen und darf nur durchgefihrt werden, wenn sichergestellt ist, dass das Gerét fir die verwendete
Gasart geeignet ist. Ist dies nicht der Fall, beachten Sie die Hinweise im Abschnitt ,,Anpassung an
verschiedene Gasarten®.

Im Falle des Anschlusses an Flissiggas Uber eine Gasflasche sind Druckregler zu verwenden, die den
geltenden Vorschriften entsprechen.

Anschluss an ein starres Rohr (Kupfer oder Stahl)

Der Anschluss an die Gasversorgung muss so erfolgen, dass an keiner Stelle des Gerdtes Spannungen
oder Belastungen entstehen.

Das Gerat ist mit einem einstellbaren, ,,L“-férmigen Anschlussstick und einer Dichtung fir die Verbindung
zur Gasversorgung ausgestattet.

Muss dieses Anschlussstick gedreht werden, ist die Dichtung auszutauschen (wird mit dem Gerat
geliefert).

Der Zuleitungsanschluss des Gerdtes ist ein 1/2“-Gas-AuBengewinde.

Anschluss an ein flexibles Stahlrohr

Der Gasanschluss des Gerdtes ist ein 1/2"-AuBengewinde fir Rundrohr.

Es durfen nur Rohrleitungen und Dichtungen verwendet werden, die den aktuell geltenden Normen
entsprechen.

Die maximale Lange des flexiblen Rohrs darf 2000 mm nicht Gberschreiten.

Nach der Verbindung ist sicherzustellen, dass das flexible Metallrohr keine beweglichen Teile berihrt
und nicht gequetscht wird.

Dichtung Uberprifen

Nachdem das Gerdat installiert wurde, stellen Sie sicher, dass alle Anschlisse dicht sind, indem Sie eine
Seifenwasserldsung verwenden.

Nie eine offene Flamme zum Prifen verwenden.

AUSTAUSCH DER BRENNERDUSE
Loésen Sie die Duse mit einem Schraubenschlussel.
Setzen Sie die neue Dise ein, die fir die benstigte Gasart geeignet.

Einstellung des Ventils

Die Ventileinstellung sollte erfolgen, wenn der Knebel auf der Position ,,Brenner EIN — Sparflamme*
steht.

Entfernen Sie den Knebel und stellen Sie die Flamme mit einem kleinen Schraubendreher ein

(siehe Abb. unten).



Uberprifung der eingestellten Flamme
Heizen Sie den Brenner 10 Minuten lang in der Vollgasstellung.

Drehen Sie anschlieBend den Knebel in die Sparflammenposition.
Die Flamme darf nicht erléschen oder zur Dise hin wandern.
Wenn dies doch geschieht, stellen Sie die Ventile erneut ein

Hinweise: Es liegt in der Verantwortung des Benutzers, die Umstellung des Gerates auf eine andere Gasar

bei einem zugelassenen Gastechniker durchfihren zu lassen, falls dies durch die &rtlichen Bedingungen
erforderlich ist.

Einen Brenner einschalten:

Dricken Sie den entsprechenden Knebel ganz nach unten und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
auf ,,Hoch* ( O ). Halten Sie den Knebel gedriickt, bis der Brenner brennt.

Hinweis: Erlischt der Brenner versehentlich, drehen Sie den Knebel auf ,,AUS* (*) und warten Sie
mindestens 1 Minute, bevor Sie ihn erneut ziinden.

Einen Brenner ausschalten:

Drehen Sie den Knebel im Uhrzeigersinn, bis er stoppt (auf der ,,*“-Markierung).
Flammeneinstellung

Der Brenner sollte in der Anfangsphase des Kochens auf groBe Flamme gestellt werden, um das Essen
zum Kochen zu bringen. AnschlieBend sollte der Knebel auf die Sparflammenposition gedreht werden,
um das Kochen fortzusetzen.

Es ist auch mdglich, die FlammengrdBe stufenlos einzustellen.

Hinweise zur Flammeneinstellung und Energieeinsparung

* Es ist verboten, die Flamme im Bereich zwischen der Position ,,Brenner AUS* und ,,Brenner EIN — groBBe
Flamme* einzustellen.

* Erhebliche Energiemengen kdnnen eingespart werden, wenn das Gerdt richtig verwendet, die
Parameter korrekt eingestellt und geeignetes Kochgeschirr verwendet wird. Die Einsparungen kdnnen
wie folgt ausfallen:

- Bis zu 60% Einsparung, wenn geeignete Tépfe verwendet werden.

- Bis zu 60% Einsparung, wenn das Geré&t korrekt betrieben und die passende FlammengréBe
gewdhlt wird.

Voraussetzung fir einen effizienten und energiesparenden Betrieb des Kochfeldes ist,
dass die Brenner stets sauber gehalten werden, insbesondere Flammenschlitze und Disen.



REINIGUNG

So bleibt lhr Kochfeld in Topform

Vor der Reinigung oder Wartung lhres Gerdtes trennen Sie es unbedingt von der Stromversorgung.

Um die Lebensdauver des Kochfeldes zu verléngern, ist es unbedingt erforderlich, dass es regelmaBig
sorgfaltig und grindlich gereinigt wird, wobei Folgendes zu beachten ist:

* Die emaillierten Teile und die Glaskochfléche, falls vorhanden, misssen mit warmem Wasser gereinigt
werden, ohne scheuernde Pulver oder aggressive Substanzen, die beschadigen kdnnten.

* Die abnehmbaren Teile der Brenner sollten regelmdaBig mit warmem Wasser und Seife gereinigt
werden, wobei darauf zu achten ist, eingetrocknete Ricksténde zu entfernen.

* Bei Kochfeldern mit automatischer Zindung muss das Ende der elektronischen Zindvorrichtung
regelmdaBig und sorgféltig gereinigt werden, wobei sichergestellt werden muss, dass die Gaslécher nicht
verstopft sind.

¢ Edelstahl kann Flecken bekommen, wenn er ldngere Zeit mit stark kalkhaltigem Wasser oder
aggressiven Reinigungsmitteln (mit Phosphor) in Kontakt kommt. Es wird empfohlen, diese Teile grindlich
mit Wasser abzuspulen und anschlieBend gut zu trocknen. Es ist auBerdem sinnvoll, Verschittetes sofort
zu entfernen.

FEHLERBEHEBUNG

Es kann vorkommen, dass das Kochfeld nicht funktioniert oder nicht richtig funktioniert. Bevor Sie den
Kundendienst um Hilfe rufen, prifen Sie bitte, was selbst getan werden kann.

Zuerst sollten Sie sicherstellen, dass keine Unterbrechungen in der Gas- und Stromversorgung vorliegen
und insbesondere, dass die Hauptgasventile gedffnet sind.

Der Brenner lésst sich nicht zinden oder die Flamme ist nicht gleichmaBig
Uberprifen Sie, ob:

* Die Gaslécher am Brenner nicht verstopft sind.

* Alle beweglichen Teile des Brenners korrekt montiert sind.

* Keine Zugluft in der N&he der Kochflache vorhanden ist.

Die Flamme bleibt bei Modellen mit Sicherheitsvorrichtung nicht brennend

Uberprifen Sie, ob:

* Sie den Knebel vollstandig hineindriicken.

* Sie den Knebel lange genug gedriickt halten, um die Sicherheitsvorrichtung zu aktivieren.
* Die Gasldcher im Bereich der Sicherheitsvorrichtung nicht verstopft sind.

Der Brenner bleibt bei ,Niedrig" nicht an

Uberprifen Sie, ob:

* Die Gaslécher nicht verstopft sind.

* Keine Zugluft in der N&he der Kochfléche vorhanden ist.

* Die Mindestleistung korrekt eingestellt ist (sieche Abschnitt ,,Mindestregulierung*).

Das Kochgeschirr steht nicht stabil

Uberprifen Sie, ob:

* Der Boden des Kochgeschirrs vdllig eben ist.

* Das Kochgeschirr korrekt zentriert auf dem Brenner oder der elektrischen Kochplatte steht.
* Die Tragergitter nicht vertauscht wurden.

Wenn das Kochfeld trotz aller Uberprifungen nicht richtig funktioniert und das Problem weiterhin besteht,
wenden Sie sich bitte an das ndchstgelegene Kundendienstzentrum von Merloni Elettrodomestici

und geben Sie dabei an:

* Art des Problems

* Abkirzung zur Identifizierung des Modells (Mod....) wie auf der Garantie angegeben

Hinweis: Rufen Sie niemals Techniker auf, die nicht vom Hersteller autorisiert sind, und akzeptieren
Sie keine Ersatzteile, die nicht original sind.



RICHTIGE ENTSORGUNG DIESES PRODUKTS
|

Dieses Symbol zeigt an, dass dieses Produkt nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgt werden darf.
Um mdgliche Schaden fir die Umwelt oder die Gesundheit durch unsachgemdBe Entsorgung zu
vermeiden, recyceln Sie das Gerét verantwortungsbewusst, um die nachhaltige Wiederverwendung

von Materialressourcen zu férdern.

Bitte geben Sie Ihr gebrauchtes Gerat Uber die Rickgabe- und Sammelsysteme zuriick oder

wenden Sie sich an den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Dieser kann das Geréit

umweltgerecht recyceln.
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